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Der

Schirmdoktor

Erich Baumann
ist der letzte
Schirmflicker der
Schweiz. Uber
eine seltene bis
seltsame Kunst.

Von Fo Berlien

Viele Tonnen Material

lagern in Kisten,
Schrinken, Schubladen.

ie Qualititsunterschiede zwi-
D schen den Erst- und den Zweit-

restaurants von hochdekorier-
ten Kéchen verschwimmen bei manchen
von ihnen deutlich. Viele Giste wissen
das lingst und besuchen gezielt Adres-
sen, bei denen sie davon ausgehen, dass
es in der Ausgriindung eines Sternekochs
nicht etwa eine abgespeckte Gourmet-
kiiche gibt, sondern einfach nur eine
andere Kiiche mit den gleichen Qualiti-
ten. Es gibt da einige ideale Fille, deren
Angebote meist damit zu tun haben, dass
ein Koch tiber besonders gute traditio-
nelle und handwerkliche Grundlagen
verfiigt. Und damit wiren wir bei Erich
Schwingshackl.

Schwingshackl, 52, stammt aus Stidti-
rol, also einer Region, wo Gourmet- und
Regionalkiiche in vielen Restaurants
ineinander iibergehen. In seiner idyllisch
an der Isar gelegenen ,Heimatkiiche® in
Bad T6lz beginnt der Gast das Essen mit
»Carpaccio vom Weiderind, Egerlinge,
Parmesan, Limonendl® (15,50 Euro).

in  wirklich  durchdachter

Regenschirm, wie ihn Erich

Baumann an diesem Tag auf

der Werkbank hat, trigt das
Motiv von einem mit weiflen Wolkchen
durchsetzten blauen Himmel selbstver-
stindlich nicht oben, auf dem Dach. Son-
dern als Dekor auf der Innenseite. Der
Schirmhimmel leuchte dem Besitzer,
nicht der Aufienwelt!

Man muss weit fahren, um zu dieser
Erkenntnis zu gelangen. Aus Neugier
und aus der Not heraus ist der Autor drei
Autostunden stidwirts in die Schweiz
gerollt, bis knapp vor Bern, um den, wie
es auf Schwyzerdiitsch heifit, letzten
Schirmflicker zu besuchen. Erich Bau-
mann, 55 Jahre, hat sich in einem einsti-
gen Schulhaus eingemietet. Zehn Ton-
nen Metall lagern in Kisten, Schrinken,
Schubladen, auf Regalbéden, geordnetin
einer Systematik, die nur er kennt. Rund-
um Fenster und Licht. Wenn er allein ist
und in die Arbeit vertieft, drohnt aus den
Boxen Musik von Pink Floyd.

Ublicherweise befasst man sich nicht
mit Schirmen. Ein Schirm ist ein Schirm,
fliegt in die Ecke, liegt, steht die meiste
Zeit iiber daheim wohlverwahrt im
Schrank, harrt griffbereit und zugleich
achtlos aus im Kofferraum und ist listig,
wenn man ihn mal dabei hat und es tro-
cken bleibt. Dass es tibers Jahr gesehen
mehr regne, als es trocken sei, war lange
eine gefithlte Gewissheit, die sich wih-
rend allzu langer Trockenzyklen gerade
aufzulosen beginnt. Noch aber kommt
beispielsweise Frankfurt am Main auf
durchschnittlich 173 Regentage.

Erich Baumann mag nicht tibers Wet-
ter reden. Mittlerweile ist er Journalisten
gewohnt. Jeder, der zum Interview
anreist, bringt eine Dosis Poesie mit.
Schirme reparieren sei wie Free Jazz,
weil Improvisationskunst. Oder: Ein
kaputter Schirm sehe so elend aus wie ein
Vogel mit gebrochenem Fliigel.

Tatséchlich interessiert sich Baumann
fiir das Handwerk. Fiir Griff, Schieber,
Schirmstock und Schirmkrone. Fiir die
acht fragilen Speichen, im Schwyzer-
diitsch Stingli geheiflen; fiir die acht
Spitzli, die an jedem Stingli den Bezug
einfassen.

Man begreift erst, was Baumann leistet,
wenn man versteht, dass in der Systema-
tik eines munteren Konsum- und Weg-
werfautomatismus eine Reparatur gar
nicht vorgesehen ist. Es mithin keinerlei
Ersatzteile gibt. Baumann ist darum stin-
dig auf der Suche danach. Weil es mas-
senhaft Schirme gibt, hat er ein umfang-
reiches Lager angelegt. Verlorene, ver-
gessene, in der Bahn liegen gelassene
Findlinge, nach denen niemand sucht,
gelangen iiber Sammelstellen in Geschif-
ten und Kaufhiusern, die einen Repara-
turservice anbieten, in sein Depot.

Das Erstaunliche: Das Geschift liuft.
Baumann war Gast in einer Schweizer
Talkshow. Die grofien Populirmagazine
und auch der Stdwestrundfunk aus
Stuttgart haben iber ihn berichtet.
Anfang des Jahres portritierte ihn ein
Schweizer Kundenmagazin, Auflage: 2,1
Millionen Exemplare, Uberschrift: ,Er
ldsst niemanden im Regen stehen.“ Seit-
her klingelt der Postmann tiglich und
bringt bis zu zehn Schirme.

Baumann profitiert von der Welle der
Nachhaltigkeit: Die Kunden wollen ein
Zeichen setzen und bringen jetzt auch
den Billigschirm aus dem Drogerie-
markt zum Schirmdoktor, obschon die
Reparatur knapp 20 Euro iiberm Neu-
preis liegt.

Bei unserem Blitzschirm liegt der Fall
anders. Er ist Teil professionellen Foto-

Auch wenn die Pilzstiicke etwas grofier
sein konnten, tiberzeugt bei dieser Fas-
sung des scheinbar so leicht herstellbaren
Klassikers die klare Konzentration auf
ein delikates Fleisch, das mit dem unauf-
dringlichen, eher nach gutem Olivensl
schmeckenden Limonendl eine optimale
Verstirkung bekommt. Da kommt man
sofort auf den Gedanken, dass dahinter
ein guter Koch steckt.

Danach geht es an ein anarchisch-
kompromissloses Gebilde, ,,Sidtiroler
Tris — Spinatknodel, Kidsenocke, Schlutz-
krapfen, Braune Heumilchbutter, Par-
mesan, Schnittlauch® genannt (15,90
Euro). Hier spielen Fette eine wichtige
Rolle, und sie sind, sagen wir es dezent:
ausreichend vorhanden. Die Qualitit mit
den sehr guten frischen Nudeln, der
,Kisenocke“ in Form einer Art Mini-
Tortellini mit griiner Kisefiillung und
dem prichtigen Knédel ist so, dass es
vielleicht anders, aber nicht besser geht.

Und dann kommt auch noch Kathari-
na Krauf}, die Dame des Hauses und

grafie-Equipments und kostete neu um
die 300 Euro. Weil die Feder herausge-
sprungen ist, formlich davongeschossen
und in unbekanntes Terrain geflogen —
immerhin hatte sich niemand verletzt —,
riet der Fachhandel zum Kauf eines neu-
en. Der Anbieter repariere schon lange
nicht mehr.

Baumann indessen berit per E-Mail,
wie sich das sperrig halb aufgespannte
Ding schliefflen wund transportfihig
machen lisst. Wenige Tage spiter besieht
er es sich und sagt nur: ,Klar lisst sich
das reparieren, das ist einfach.“

Warum  macht einer das? Die
Gebrauchsantwort klingt schlicht: Erich
Baumann hat sich die Tiiftelei vor 23 Jah-
ren als Gruppenleiter und Mentor in
einer Einrichtung, in der psychisch
Kranke arbeiten, beibringen lassen. Hat
mit der Arbeit irgendwann aufgehort,
aber die Schirmflickerei beibehalten und
sich damit ein zweites Standbein aufge-
baut.

In Wahrheit ist Erich Baumann einer,
der es liebt, sich in Dinge zu versenken.
Ganz bei sich ist er, wenn er sich verliert
in seiner Tiiftelei. ,,Ich bin jetzt 55. Mit
den Jahren habe ich herausgefunden,
dass ich hochsensibel bin. Ich nehme ex-
trem viel von der Umgebung wahr.“ Als
Kind horte er eine Autotiir zuschlagen

HIER SPRICHT
DER GAST

Traditionelle
Spitze

Es geht erfreulich zu in der
,Heimatkiiche®“ in Bad Tolz.

Von Fiirgen Dollase

und wusste, um welche Automarke es
sich handelte. Heute erlauscht er bei syn-
chronisierten Filmen Fehler: wenn der
eingespielte Sound eines Vierzylinder-
motors nicht zur Sechs- oder Achtzylin-
derlimousine im Bild passt. Dann emport
er sich still und fiir sich: ,,Das tont ein-
fach anders, so was geht nicht.”

Falsch liegt, wer Baumann bei den
Sonderlingen, neudeutsch: Nerds, ein-
sortiert. Baumann ist eher einer, der mit
seiner Sensibilitdt launig bei ,,Wetten,
dass... ?“ auftreten wiirde. Er ist verheira-
tet, Vater und Grofivater, er hat auch
einen richtigen Beruf, hat sich, wie er
sagt, seinen Bubentraum wahr gemacht
und ist spit noch Tramfahrer in Bern
geworden. Er brauche das, sagt er, unter
Leuten zu sein, aber mit Abstand, abge-
schirmt in seiner Fahrerkabine.

Fiir Poesie ist Baumann nicht zustin-
dig. Aber, ach, selbst ist er eine Art
Kunsthandwerker und nah an der Poesie,
etwa, wenn er Mitgefithl hat mit einem
alten seidenbespannten Schirm: Das
Material ist briichig und leidet unter der
Spannung, aber soll die Seide durch
robuste Synthetik ersetzt werden? Verlo-
re der Schirm damit nicht seine Wiirde?

Die Leute, die ihm die Schirme anver-
trauen, tun ein Ubriges. Mal ist es die
sprichwortliche idltere Dame, verwitwet,

mehrfach ausgezeichnete Sommeliere,
und prisentiert dazu einen exzellent
erfrischenden Sauvignon blanc von der
Kellerei St. Michael in Eppan in der
Nihe von Bozen in Siidtirol. Das ist dann
so etwas wie die volle Uberzeugungskraft
der Alpenkiiche, wie sie mittlerweile
gern genannt wird. Es wundert jedenfalls
nicht, dass sich die ,,Heimatkiiche® auch
schon mittags iiber regen Zuspruch freu-
en kann.

Natiirlich probiert der Gast auch das
»Wiener Backhendl mit Kartoffel-Gur-
ken-Salat und Sauce Remoulade” (18,90
Euro), das Schwingshackl aber nicht tiber
eine prizise, puristische, gut proportio-
nierte und natiirlich gut schmeckende
Fassung hinaus befordert. Vielleicht
erwarten die Giste ja auch vor allem
genau das, was sie bestellt haben — am
besten ohne jede Abweichung.

Ganz anders liegt der Fall beim ,,Siid-
tiroler Almochsen, in Lagrein geschmort
mit Kartoffelpiiree und Wurzelgemiise®
(23,50 Euro). Hier muss man erwihnen,

Der Herr der Schirme
inmitten von mehr oder
weniger geschmackvollen
Exemplaren; vergessene
und ausrangierte Schirme
nimmt Baumann
auseinander, um
Ersatzteile zu haben.

Fotos Sabina Paries

dass der Koch auch bei Kochlegenden
wie Eckart Witzigmann und Heinz
Winkler gearbeitet hat. Er beherrscht
also eine Art traditioneller Spitzenkiiche
mit exzellenten Sofien und aufs Siiffigste
geschmorten Fleischstiicken. Genau das
bekommt man hier, und das zu einem
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Preis, der sich kaum von ganz normalen
Restaurants unterscheidet. Die optimale
Garung des Fleischs aus der Schulter
zeigt sich in einer sehr zarten Strukeur,
die optimale Glasur dadurch, dass sie
noch nicht ganz durchgezogen ist, son-

die am Schirm des geliebten verstorbe-
nen Gatten hingt: Vor 50 Jahren oder
mehr haben sie einander unterm Schirm
das erste Mal gekiisst. Oder: die Frau, die
zu Fufl nach Jerusalem pilgerte, den
Schirm stets dabei. ,,Er hat fiirchterlich
gemuffelt, ist ja klar, er hat unterwegs viel
erlebt.”

Baumann spricht wie von guten
Bekannten. Und davon, dass vielen Men-
schen der Schirm ein treuer Begleiter sei.
Dennoch, Baumann  wiegelt ab,
Gebrauchsphilosophie und eine Uberho-
hung des Alltiglichen seien nichts fiir
ihn. ,Und ich kenne mich auch nicht aus
in der Kulturgeschichte des Schirms.”
Immer dann, wenn ein Kunde auf fach-
kundige Auskunft hofft, wechselt er das
Thema. ,,Mich interessiert das Material.“

An diesem Morgen hat er ein Erbstiick
auf dem Tisch. Es gibt Exemplare, deren
Spitzen aus Knochen gedrechselt sind.
Aus Elfenbein! Auch die Spitzen hier
waren speziell, nun aber sind sie kaputt
oder fehlen ganz. Baumann experimen-
tiert stundenlang und fertigt Ersatz aus
Epoxidharz. Gut moglich, dass der Kun-
de die Detailarbeit gar nicht bemerkt
oder den Aufwand nicht ermessen kann.
Spielt keine Rolle. ,Aber ich habe ein
gutes Gefiihl. Ich habe das so noch nie
gemacht, es ist gelungen, und das macht
Freude.”

Freilich lisst sich die Frage vom Wert
ganz grundsitzlich erortern. Ein Regen-
schirm ist auch Accessoire: Die Dame
trigt ihn farblich abgestimmt auf das
Foulard. Der Herr bevorzugt zum feinen
Anzug einen Stockschirm mit Ledergriff,
schwarz, oder ein Karo-Vintage-Muster
in Beige ... Der Schirm ist stidtisch.
Eine Errungenschaft der Zivilisation, die
fraglos zur Verfeinerung des Menschen
beigetragen hat. Und doch: Auch 317
Jahre nach der Markteinfithrung des
klappbaren Regenschirms steht die simp-
le Vorkehrung gegen das Nasswerden
auffillig im Widerstreit zu einer Minn-
lichkeitsattitiide, die den Schirm weiter-
hin als weibisch abtut. 1705 hatte der
Pariser Kaufmann Jean Marius den
Parapluie erfunden, indem er, den fern-
ostlichen Sonnenschirm abwandelnd,
eine leichte, klappbare Version schuf. In
London galt ein Umbrella noch 5o Jahre
spiter als franzosisch verderbt. Einen
Schirm trug ausschliellich die Dame!

London kommt iibers Jahr durch-
schnittlich auf 154 Regentage, Paris auf
164; in London regnet es im Schnitt 590
Millimeter, in Paris 720. In Schottland,
auf den Aufleren Hebriden, wohin Erich
Baumann gern flieht, wenn es ihm
daheim in der Schweiz zu beschaulich
wird, trigt man lange Kapuzenmintel
und Schaftstiefel. ,,Dort siehst du keinen
mit einem Schirm herumlaufen. Man hat
halt ein Mann zu sein.”

Baumann, Herr vieler Schirme, ist
ibrigens kein Sammler. Er hatin 23 Jah-
ren keine Manie entwickelt. Niemals
wirde er sich als Stidtetourist einen
Schirm mit aufgedrucktem Stadtmotiv
kaufen. ,,Massenware! Das brauche ich
nicht.“ Interessant wire ein handgefer-
tigter Schirm aus Mailand. Interessant
sind exklusive Schirmgeschifte, etwa in
Hamburg oder London.

Es liefie sich noch mancherlei berich-
ten aus dieser leicht abseitigen Welt und
vom Versuch, eine Passion und ein
Handwerk zu ergriinden, sich der Faszi-
nation Schirm zu nihern. Als alles gesagt
ist, begleitet uns Erich Baumann zum
Wagen, entdeckt im Kofferraum unseren
Gebrauchsschirm, schwarz mit weifien
Punkten. Man geniert sich ein wenig
dafiir, da hat Baumann ihn schon in der
Hand, 6ffnet ihn, bemerkt: ,Der spannt
nicht richtig.“ Ein Handgriff. Er gibt ihn
zuriick, bedugt das routinierte, um nicht
zu sagen nachlissige Zusammenklappen.
Greift sich den Schirm erneut und macht
es vor: ,,Wichtig ist: vorsichtig zusam-
menschieben!* Und sorgsam, als streich-
le er einen Vogel, glittet er Stofffalte um
Falte. ,,So!“

Dass den Dingen eine Seele innewoh-
ne, so weit wiirde der Handwerker Bau-
mann wohl nicht gehen. Das Beseelte
liegt im Menschen, der die Liebe zu den
Dingen entdeckt.

dern ein feiner Fleischgeschmack erhal-
ten bleibt. Das Wurzelgemiise obenauf
ist nicht weich zerkocht, sondern hat
einen Hauch von Biss, was ihm im
Zusammenhang mehr Eigengeschmack
erhilt.

Es geht also sehr erfreulich zu in der
,2Heimatkiiche“ in Bad Tolz. Es scheint
ibrigens so, als hitte eine ganze Reihe
von Sternekdchen in der letzten Zeit ent-
deckt, dass mehr Engagement in diesem
gastronomischen Segment viel Erfolg
hat. Wenn man diese Zweitrestaurants
lobt, geht es ja auch gar nicht gegen die
Gourmetkiiche im Erstrestaurant. Erich
Schwingshackl kocht in der ,Heimat-
kiiche“ mit einem anderen Register. Die
Musik bleibt — um den Vergleich zur
Orgel weiter zu bemiihen — gleich gut.

JHeimatkiiche” in ,Schwingshackl Esskultur’, An der Isar-
lust 1, 83646 Bad Tolz; 08041/6030. www.schwingshackl-
esskultur.de; Kiiche Mi - So von 12 - 13.30 und 18.30 -
21.30 Uhr, Vorspeisen 6,50 - 16,50 Euro, Hauptgerichte
18,90 - 29,50 Euro.



